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ADM Minimierungsstrategien

Es ist bekannt, dass erniedrigte Temperaturen im Prozess zu einem
gewissen Anteil 3-MCPD und Glycidolester reduzieren kbnnen

Die ADM Minimierungsstrategien halten an den vorhandenen
Temperaturprofilen fest, um die Qualitat und Stabilitat der Produkte
nicht zu gefahrden

ADM hat mehrere Prozesse entwickelt, die sowohl 3-MCPD, als
auch Glycidol reduzieren kbnnen

Diese Prozesse sind im Labor entwickelt worden und auf
Produktionsbedingungen vergrof3ert worden

ADM bietet 3-MCPD- und Glycidolester-reduzierte Produkte an, die
sowohl ausschlief3lich auf Palmadl basieren, als auch aus
Mischungen von Palmadl und anderen Fetten bestehen
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3-MCPD- and Glycidolester reduzierte
Produkte
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100% Palmbasierte Produkte
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Festfettgehalte von Palmol
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100% Palmbasierte Produkte
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Festfettgehalte von Palmfraktionen

80 f
70 ‘
> , ® PMF 45
-
— 50
X / mPMF 45 process 3| —
= 40
2
L 30
20
10

N35
Temperatur [°C] N40

—————




Palmolreduzierte Produkte

Average mg/kg free 3-MCPD
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Reduktion von gesattigten Fettsauren
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Vergleich: Laborversuche gegen
Produktionsbedingungen
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Laborversuche vs. Produktionsbedingungen

Beispiel: Raffination einer Palmfraktion:
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In beiden Versuchen wurden die gleichen Produktionsparameter benutzt.




Vergleich verschiedener Linien

Beispiel: Raffination von Fullungsfetten
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In beiden Versuchen wurden die gleichen Produktionsparameter benutzt.




Vergleich verschiedener Linien

Beispiel: Raffination von Fullungsfetten
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Die Produktionsparameter auf Linie 1 wurden leicht verandert.




Zusammenfassung

ADM hat intensiv an Minimierungsstrategien fir 3-MCPD- und Glycidolester
gearbeitet. Weitere Untersuchungen sind in Arbeit.

ADM hat an verschiedene Methoden zur Reduktion von 3-MCPD- und
Glycidolestern entwickelt, bei denen die Produktqualitat nicht beeinflusst
wurde.

Produkte, die mit diesen Prozessen hergestellt wurden, sind auf dem Markt
verfugbar.

Die Umsetzung von Laborergebnissen in Produktionsprozesse wurde
erfolgreich durchgefihrt

Die Prozesse mussen den jeweiligen Produktionsanlagen im Detail angepasst
werden
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