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Wertschöpfungskette 

Anbau Logistik Ölmühle Logistik 
Raffi-
nation 

Logistik 
Pro-

dukte 



Gliederung 

1. Gewinnung von Fruchtfleischölen 

(Palmöl) 

 

2. Gewinnung von Samenölen 

 

3. Raffination von Speiseölen 



Fruchtfleischöle 



Wo werden Ölpalmen angebaut? 



Anbaubedingungen 

 

pot. Einflussfaktoren auf Bildung von 3-MCPD-Estern: 
 

• Boden; Überschwemmung (Meerwasser); Bewässerung  

• Dünger 

• Pflanzenschutzmittel 

• Ernte (Reife, Technik) 

• Transport + Lagerung  

 



Ernte der Palmfrüchte (FFB) 



Prozess der Palmölmühle 

Vakuumtrockng. 

Sterilisation 

Auslösen der Früchte 

Reinigung Entsanden 

Aufschluss 

Pressen 

Sedimentation 

Sieben 

Zentrifugation 

Trennung von Kern 

und Fasern 

FFB (100 t) 

PK (6 t) 

CPO (20 t) Schlamm (40 t) 

Brennstoff (20 t) 

Kondensat (20 t) 

Fruchthülsen (22 t) 

Dampf (25 t) 

Dampf  

Wasser (20 t) 

Dampf (17 t) 

Früchte (66 t) 

Quelle: MPOB 



Blick in eine Palmölmühle 



Samenöle 



Gewinnung von Samenölen (1) 

Press-Rohöl Presskuchen 

Schälung 

Konditionierung 

mechan. Pressung 

Mahlung/Flockierung 

Filtration 

Saatreinigung 



Gewinnung von Samenölen (2) 

Press-Rohöl 

Extraktionsöl 

Presskuchen 

Ex-Schrot 

Schälung 

Konditionierung 

mechan. Pressung 

Mahlung/Flockierung 

Extraktion 

Saatreinigung 

Raffination 



Warum Raffination? 

 

• Haltbarmachung von Speiseölen auf höchsten Qualitätsniveau 

 

• Entfernung störender Pflanzeninhaltsstoffe 

• Entfernung von Umwelt-Kontaminanten 

• Entfernung von Prozess-Kontaminanten 

 

• Gewinnung wertvoller By-Produkte (Lecithin, Seifen bzw. freie  

  Fettsäuren, Brüdenkondensate)  

 
 

 



Pflanzeninhaltsstoffe 



Pflanzeninhaltsstoffe 

            

• Freie Fettsäuren / Mono- und Diglyceride  

• Phospholipide / Glykolipide 

• Proteine 

• Metallspuren 

• Antioxidantien: Tocopherole, Tocotrienole 

• Farbstoffe: Carotinoide, Chlorophylle 

• Sterole, Squalen, phenolische Substanzen 

• Wachse 

 



Umweltkontaminanten 

Anbau Logistik Ölmühle Logistik 
Raffi-
nation 

Logistik 
Pro-

dukte 

Schwermetalle 

Dioxine, Furane 

PCB 

Pestizide 

 

 

PAK 

Pestizide 

Mykotoxine 

 

Hexan 

Schmier- und 

Hydrauliköl 

Metalle 

Transport- 

rückstände 

 

Schmier- und 

Hydrauliköl 

Metalle 



Chemische Raffination 

Wasser, 
Säure, 

Enzyme 

Ent-
schleimung 

Schleimstoffe Lecithin 

Dampf 
Desodo-
rierung 

Brüden-
kondensate 

Sterole, 
Tocopherole 

u.a. 

Säure, Bleich-
erde, Silika, 
Aktivkohle, 

Filterhilfsmittel 

Bleichung 
gebrauchte 
Bleicherde 

Wasser, 
Natronlauge 

Ent-
säuerung 

Seifen 
Freie 

Fettsäuren 



Physikalische Raffination 

Wasser, 
Säure, 

Enzyme 

Ent-
schleimung 

Schleimstoffe Lecithin 

Dampf 
Desodo-
rierung 

Brüden-
kondensate 

Sterole, 
Tocopherole 

u.a. 

Säure, Bleich-
erde, Silika, 
Aktivkohle, 

Filterhilfsmittel 

Bleichung 
gebrauchte 
Bleicherde 



KWS 

< 20 

PAK Pestizide Aflatoxin 

B1 

 

Zeara-

lenon 

Rohöl 

Entschleimung 

Neutralisation 93 % 

Bleichung * # 77 % 

Desodorierung ** ## 

Chemische Reffination 

Physikalische Raffination 

beides 

Quelle: Dr. van Duijn, Fediol 

Effekt der Raffination auf Kontaminanten 

*      schwerflüchtige PAK    

**     leichtflüchtige PAK 

#     P und N haltige Pestizide 

##   Cl haltige Pestizide 



Bei der Verarbeitung gebildete Stoffe 

        

• Oxidationsprodukte (Hydroperoxide, Metaboliten der Sterole,  

   Farbstoffe, Tocopherole, phenolischer Verbindungen ...)  

• Dehydratationsprodukte (konjugierte Diene and Triene) 

• trans Fettsäuren 

• 3-MCPD-, 2-MCPD- und Glycidyl-Fettsäureester 

       

 

 



Desodorierung 

Quelle: AOCS Lipid Library 



Industrielle Raffinationsanlagen 

Quelle: De Smet Ballestra 

Kapazität: 200 … 2.000 t/d 



Kurzwegdestillation 

Quelle: http://www.sms-vt.com 
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